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Baci dal 1891

Morbidi o Croccanti, semplicemente irresistibili!

San Marco dei Cavoti
Benevento

Una dolee storia dal viceo sasore

La nortra ffcmg[lx ¢ una delle pine womerose a San Marco dei Cavoti. Pensate che per o1 wicleo fumiliare
5 contavano dodics fg/f. Fra tutti colus che & rinscito a fﬁ'fﬁ';guﬁw/ ¢ rtaty Trnocenzo Borrillo, conoscinto
come il Cavaliere. Uomo dy %’V%Mﬁ/ﬁ /uy%m ;@rm&//far;d[&, debmfa df wourica me, }W[rﬁ Ay otto fg/;
Nel 1888 si trasferi a N, @éalf presso ‘Caflish” nota pasticeeria ove asprende i mestiere. Decise di tornare a
cara ed attuare lu o idea di torvone. Cred nn p/cca/o (aboratorio arfgwwz[e dove commcid a }7‘0&{%7’7’6‘ ‘
famass “torvoncind bhaci” che mbito iniziarons ad avere mecerro tra il p@éda ran marchere. Il yrodotts vensva
lwvorato tutto a mans, in ;W/d[zc di rame venva caramellato (o zucchero e ouccersivamente vewvano
miscelate le noccinle e le mandorle. Una volt mwgamm ln ‘Cotta” vena rtera con wn mattarells e pof
f&gf:’m‘a a mana con wn coltells. In fgw'z‘a, / pezzetti di croccante vensvans caluti nel civccolatn Pruso con nna
farc/wfm € MENY 4 r@%&[dmf ol tavolo. La mattina TEEHENLE VeIV IND imbnrtati ¢ fg;’/hﬁ' per la vendita al
subblico. Gl yrodotto riscowe con tante attenzions che nel 1923, i Cavaliere Tnnocenzo Borvillo decise dy
regirtrare A marchin “Baci” e tramandure la vicetta dy fmg&a di padre in @Z’b'

Ed ¢ cori che wrriva fino a s gi0rns nostri: OCgi { cnstods di auerta antica ricetta sono Leonardo Borrillo che
con Rino Citarella harww continnato lu tradizione di /%cmg/m, ﬁwcm[a conucere 1l ;smﬁ/m‘fa al 3;7%%&/&
;néé&m Leonardo ¢ Rina, nel 1996 fmdma lu Dolciaria Borrillo nelln gm[e hano d}?&'ﬂf@ ¢ vartato
Querto /éradm‘fa, arricchendoly di wiovs MJLMW; camminandy fmyérﬁ sl rentiero della qwc[/fd e rimanendy
sempre fedeli alla ricetta arg/m/c; fino ad arrivare a dei prodotts altamente epalsficaty. Osss come allora, #
/émccﬂ//mmfa ¢ Quars tntto rvolto a man, erchusa ln c@émm Ay c;’acca/m‘a, dove il croccanting viene r/@ém‘a
dn wn macchinario a Cascata € pos passats nel el di raffreddaments, fino ad arrivare all incarto a catena
di %m mgafp torroncing. Il ;mc/c%/}g venne modernizzato creands wno stile c{gmft £ nﬁ'mﬁa du
presentare m %}u occarione. M ;srw/m‘a tpreo ed ;'Mgmg/médt eal tempo steo m@[/c& ed apprezzato du
tntts.
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San Marco dei Cavoti
Benevento

Bact Torroncing

Croccantini di mandorle e nocciole ricoperti con cioccolato fondente.
Confezione da 300gr 1 cartone da 20 pezzi

INGREDIENBACITORRONCINO

Ingredientiinterni: zuccheromandorle 25% nocciole25% vanillina

Ingredienti

di vaniglia

copertura zucchero, pasta di
cacao,cacao(57% min.); emulsionante lecitina di soig aromanaturale

cacao, burro di

TABELLA NUTRIZIONAL (valorimediper 100g)

EnergiaKcal
EnergiaK|
Proteine
Grassi

¢ di cui saturi
Carboidrati

¢ di cui zuccheri

Fibra alimentare

Sale

530
2218
7,50
31,59

9,29
54,19
49,3 g

5949
0,015¢
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Morbidi al g%cm{% ‘i

Una dolce delizia di cioccolato gianduia con granella di mandorle e
nocciole ricoperta con cioccolato fondente.
Confezione da 300gr 1 cartone da 20 pezzi

INGREDIENVIORBIDI AL GIANDUIA

Ingredienti interni:zzuccheronocciole10%,mandorle 10%, burro di
cacao, latteintero in polvere, pasta di cacao, emulsionante: lecitina di

soia.

Ingredienti coperturazucchero, pasta di cacao, burro di
cacao,cacao(57% min.); emulsionantéecitina di soia aroma naturale

di vaniglia.

TABELLA NUTRIZIONAL (valorimediper 1009)

EnergiaKcal
EnergiaK]j
Proteine
Grassi

¢ di cui saturi
Carboidrati

¢ di cui zuccheri

Fibra alimentare

Sale

583
2439
8,49
43,89

19,39
38,79
35,59

5,39
0,029
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dal 891 A M

Croccantini di mandorle e nocciole ricoperti con cioccolato fondente
al caffe. Confezione da 300gr i cartone da 20 pezzi

INGREDIENTI BAC] /!

CC9 Q

Ingredienti interni:zzuccheromandorle 25%,nocciole25%, vanillina.

Ingredienti coperturazucchero, pasta di cacao, burro di
cacao,cacao(57% min.); emulsionantéecitina di soia aroma naturale

di vaniglia.

TABELLA NUTRIZIONAL (valorimediper 100g)

Energia Kcal
EnergiaK]
Proteine
Grassi

¢ di cui saturi
Carboidrati

¢ di cui zuccheri

Fibra alimentare

Sale

522,6
2187,6
7,59
31,09

8,890
53,49
48,79

5,749
0,029



